
Roulée Citron  : 
Biscuit roulé, crémeux citron,

meringue caramélisée

4,00€/pers
Nos Bûches Gourmandes

Tropical  :
Biscuit citron, sorbet mangue,

sorbet framboise, coulis
framboise, glaçage mangue

Etoile Filante : 
Pâte sablée amandes, crème

glacée citron, coulis framboise,
meringue italienne, meringue

Mont-Blanc : 
Dacquoise amande, glace vanille,
parfait chocolat, crème chantilly
chocolat au lait, velours chocolat

4,50€/pers

Roulée Framboise : 
Biscuit roulé, crème

framboises, copeaux de
chocolat blanc

Roulée Mandarine : 
Biscuit roulé, crème

mandarine, copeaux de
chocolat à l’orange

Café : 
Biscuit roulé, crème au beurre café

3,60€/pers

Chocolat : 
Biscuit roulé, crème au beurre chocolat

Praliné : 
Biscuit roulé, crème au beurre praliné

Nos Bûches Roulées

Nos Bûches Traditionnelles Nos Bûches Glacées
30,90€ taille unique 6-8 pers

L’Amérique : 
Croustillant à la cacahuète, biscuit
brownie, crémeux caramel vanille,

caramel tendre au beurre salé,
parfait chocolat noir, glaçage

chocolat

L’Elégance : 
Biscuit vanillé, compoté mûre

cassis, mousse vanille, mousse
fruits rouges, streusel amande,

glaçage  

Rocher  : 
Dacquoise amande, crème
mousseline praliné, mousse

chocolat, glaçage rocher
(Sans Gluten)

Etincelle : 
Dacquoise, pâte croustillante,
mousse citron, crémeux citron,

crème vanille, glaçage miroir au
chocolat

(Sans Gluten)

Harmonie  :
Financier amande, croustillant

fruits rouges, bavaroise à la
pistache, compotée de Framboise,

crème diplomate à la pistache

 Dulcey  : 
Biscuit pain de Gènes citron,

crémeux agrumes, confit
d’agrumes, mousse Dulcey,

glaçage Dulcey

*les photos prises sont illustrative ; l’apparence finale des bûches peuvent varier



Fermé le Jeudi 1er janvier 
et le vendredi  2 janvier 2026

Ouverture pendant les fêtes :

Les Mercredis 24 et 31 décembre 2025 : 
7H / 17H non stop

Ouvert le  25 décembre 2025 : 
7H30 / 12H

Fermé le Vendredi 26 décembre 2025

Tél : 03 81 43 37 14 

Carte Fêtes 2025

Boulangerie 
Pâtisserie

LE FOURNIL SAUGEAIS 

25650 Gilley

L’artisan de tous vos instants...
Xavier Magnin-Feysot

Pour l’apéritif...

Dégustation de bûches 
le dimanche 14 décembreTout nos produits sont “ fait maison”

Miche surprise  : 
40 toasts

30€

Verrines festive: 
saumon, brocoli

saumon fumé, avocat
tomate, betterave

perles marine

Plateau assortiments à
réchauffer :

(feuilleté escargot, feuilleté
forestier, quiche, gougère

au comté, croque
monsieur)

24,90€

1,60€/ pièce

à partir de 9h 

Nos Pains...
Corbeille de pains de fêtes :  

Pour accompagné votre repas....

Pains spéciaux : 

Pains traditionnels : 

Commandes de Noël 
jusqu’au 22 décembre* 

.Assortiment de michottes 
(4 figues, 4 noix, 4 céréales)

Michotte individuelle

Pain d’épices, 

Le Forgeron, 

Pain Tradition, 

Toute l’Equipe du Fournil
Saugeais vous souhaite de

joyeuses Fêtes!

Pain de mie,
Pain de Seigle,
Pain de noix

Le Pavé Comtois
Le Bizet

Boule Tradition,
Baguette Tradition

*suivant nos disponibilités

Le vivaldi

Nutrifit
Grains 2 formes

Kap’nord
Diabémix


